
Fleischfondues

Fondue mit 200g Rinderpsteak			   15,90 €

Fondue mit 200g Schweinefilet			   13,90 €

Fondue mit 200g Putenbrust			   13,90 €

Fondue „Neustädter Diechl“			   19,90 €
100g Rindersteak, 100g Schweinefilet und 100g Putenbrust

Baked Potatoes					       3,90 €
mit Sauerrahm

  Fondueplatte für 4 Personen 

Vorspeise
Tomatensuppe

2
Fondue 

300g Rindersteak, 300g Schweinefilet, 300g Putenbrust
2

Dessert
Schokoladenfondue nach Wahl

2
89,- €

Zu allen Fleischfondues reichen wir 4 Saucen nach Wahl, 
einen gemischten Salat und  getoastetets Weißbrot. 

Bei Fleischfondues mit 300g berechnen wir 
einen Aufschlag von 4,- €.

Saucen 

Exotic-Sauce1

(fruchtig-süß und raffiniert gewürzt)

Hot-Chili-Sauce
(feurig-scharf, mit Chili und Jalapeno Pfeffer)

Tomaten-Sauce
(aromatisch)

Mediterrane Olivensauce
(fruchtig-würzig, mit grünen und schwarzen Oliven)

Sauce von dreierlei Pfeffer
(würzig-scharf )

Curry-Sauce2

(fruchtig-mild, mit Ananas, Banane und indischem Curry)

Sauce „Neustädter Diechl“
(mild, mit frischen Gartenkräutern)

Käsefondues

„Dresdner Heide“				      9,90 €
mit Schweizer Käse 3 und frischen Kräutern

„Gräfin Cosel“					       9,90 €
verfeinert mit Kirschbrand

Fondue „Neustädter Diechl“ 			   14,90 €
mit Schweizer Käse 3 , Spinat und frischen Kräutern,
abgeschmeckt mit Weißwein und Kirschbrand	

„Sächsische Schweiz“				    12,90 €
abgeschmeckt mit Weißwein und Kirschbrand	

Erdinger Weißbier Fondue			   14,90 €
mit mildem, lange gereiftem Käse, 
abgeschmeckt mit Erdinger Weißbier	

„August der Starke“				    14,90 €
mit Schweizer Käse 3,Weißwein und Kräutern. 
Ein Genuß für den Gaumen.
	

 

Zu allen Käsefondues reichen wir einen gemischten Salat 
und getoastetes Weißbrot.

Schokoladenfondues 

Schokoladenfondue				     6,90 €
mit Vollmilch- oder weißer Schokolade
und einem Schuß Jamaika-Rum

Schokoladenfondue				     6,90 €
mit weißer Schokolade, Kokosraspeln
und einem Schuß Jamaika-Rum

Schokoladenfondue				     6,90 €
mit Zartbitterschokolade und Eierlikör	

Zu allen Schokoladenfondues reichen wir  
einen Teller mit frischem Obst.


